Antipasti

Tagliere di affettati e formaggi / 16
Salmone marinato al cavolo viola / 14
Misticanza, ricotta Latteria Sant’ Andrea,

frutti di bosco freschi. *

Tartare di manzo / 14 . -
con salsa verde, crema di mais dolce, cappero fritto e zest di lime.

Uovo poché / 12

Crema di broccoli, fonduta di pecorino,
uvetta e mandorle tostate.

Primi {Tuttala pasta all'uovo e fatta in casa}

Tag{liatellle al ragu di cinghiale (battuto al coltello) / 15
Mostarda di pere. *

Gnocchi piastrati / 18 , o
Funghi misti, crema di topinambur, cipolle borettane e olio al timo *

Risotto alla zucca /17 .
Polvere di caffe, fonduta di Parmigiano e nocciole tostate. *

Plin ripieni di coda di rospo / 19 o
Pepe rosa, salicornia, miele e zenzero e composta di ribes. *

Second

Branzino piastrato / 21 I
Dressing di popmodori arrostiti. * Cﬂntﬂml
Carré d'agnello / 24 Patate al forno / 5

Bietole colorate e il suo fondo. ]

o . Insalata mista / 4
Coscia di maiale / 20 )
il suo fondo, crema di sedano rapa e melograno. * Broccoli/ 5

Tatin / 17 . ,
Crema di Gorgonzola dolce, cipolla rossa sotto sale e noci tostate. *

Dolci
Chosse oalee / 6 Menu Bimbi

Sorbetto alluva / 4 * Pasta al pomodoro/ragu / 8*
Mousse al cioccolato Cotoletta alla milanese
Marmellata di frutta di stagione / 5 * con patate fritte / 10 *

Torta di mele
cremainglese / 6 *

Tutti gli alimenti preparati in questo locale possono contenere allergeni in tracce. Per qualsiasi informazione rivolgersi al nostro personale di sala.

CO pe rto ' Pra nzo 2€ / Ce na 3€ *Alcuni prodotti possono essere congelati o abbattuti all'origine o durante la preparazione per garantire qualita e sicurezza alimentare.



